La definizione del ,,Torggelen*

Il nome “Toérggelen” deriva dal latino “torcolum®,
ovvero torchio, che nel linguaggio popolare tirolese
viene chiamato “Torkel” oppure “Torggl.”

Il “Térggelen” ha una lunga tradizione in Alto
Adige. La giornata inizia con una bella camminata
nel paesaggio autunnale di Appiano e si conclu-
de in allegra compagnia in uno dei tanti masi o
“Buschenschank”, per assaggiare il vino nuovo e
pietanze della tradizione locale: carne di maiale
salmistrata, salsicce, costine di maiale, crauti e
canederli. Gli esercenti propongono oltre castagne
arroste e “Suser” (il mosto di vino ), “Krapfen” fritti
con vari ripieni dolci, gli “Strauben” (un dolce a
forma di chiocciole). E per finire una grappa che
aiuta a digerire!

L’antica usanza del “tdrggelen” ha la sua origine
nella Val d’lsarco.

Buon appetito!

IU mosto- fermentow inv botte e tino,
e di questo- ringragiaumo- b nostro-Signore;
e i che ci regals-bel tempo-e sole,
per cuis ci rallegriaumo- di quest’ annato
generoso,
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Per informazioni e tutte le richieste:
Associazione Turistica Appiano/Raiffeisen
Piazza Municipio 1
[-39057 San Michele/Appiano

T 0471 66 22 06
F 0471 66 35 46

info@appiano.com
www.appiano.com
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,rorggelen‘ ad Appiano...

Domenica 04 ottobre

Sabato 17 ottobre

Sabato 24 + Domenica 25 ottobre



